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Spices : baharatlar

Black pepper : kara biber

Chili pepper : kırmızı biber

Cinnamon : tarçın

Cumin : kimyon

Extra Words : ekstra kelimeler
Traditional : geleneksel
Main Course : ana yemek
Dessert : tatlı
Dish = meal : yemek
Enjoy it : tadını çıkar
Enjoy your meal : afiyet olsun
Serve cold : soğuk servis edin
Serve warm : ılık servis edin
Bon appetite : afiyet olsun
Be in mood for : canı çekmek
Mixture : karışım 
Recipe =
description : yemek tarifi 
Fresh : taze 
Choice : seçim 
Combine : birleştirmek 
A bunch of : bir demet 
Homemade : ev yapımı 
Have a sweet tooth : tatlıya düşkün 

olmak
Cover : üstünü örtmek
Low-heat : kısık ateş
Upside down : alt üst 
Worth trying : denemeye değer
Turkish cuisine : Türk mutfağı
Indian : Hint
Belong to : ait olmak 
Need : ihtiyacı olmak
Pre- heat : önceden ısıtmak
Step : adım 
Last : son

Preparing Process : hazırlama süreci
Dice : küp küp doğramak
Knead : yoğurmak
Pour : dökmek
Mix = Stir = blend : karıştırmak
Chop : doğramak 
Slice : dilimlemek 
Peel : soymak 
Heat : ısıtmak
Sprinkle : serpmek
Spread : sürmek
Crack : kırmak
Whisk : çırpmak
Mash : püre haline 

getirmek
Grate : rendelemek 
Squeeze : sıkmak 
Drain : süzmek
Melt : eritmek
Freeze : dondurmak 
Dissolve : çözünmek
Heat : ısıtmak
Rinse : durulamak
Shake : çalkalamak

Ingredients : malzemeler

Mushroom : mantar 

Cabbage : lahana 

Cucumber : salatalık 

Onion : soğan 

Parsley : maydanoz 

Garlic : sarımsak 

Cilantro : kişniş 

Oil : yağ 

Salt : tuz 

Lentil : mercimek

Meatball : köfte

Mince : kıyma

Mint : nane

Olive oil : zeytin yağı

Powdered sugar : toz şeker 

Baking powder : kabartma tozu 

Ginger : zencefil 

Bell pepper : dolmalık biber 

Meat : et 

Noodle : erişte 

Rice : pirinç 

Sausage : sosis 

Beef/steak : biftek 

Cornstarch : mısır nişastası 

Bean : fasulye

Beef broth : et suyu

Blueberry : yaban mersini

Pasta : makarna

Flour : un

Herbs : yeşillik

Tomato sauce : salça

Kitchen Tools : mutfak aletleri 

Spoon : kaşık 

Fork : çatal 

Knife : bıçak 

Bowl : kase 

Plate : tabak 

Pan = Frying pan : kızartma tavası

Saucepan = pot : tencere 

Microwave : mikrodalga fırın 

Refrigerator =
fridge : buz dolabı 

Oven : fırın 

Cup : fincan

Glass : bardak

Mixer : karıştırıcı 

Grater : rende 

Strainer : süzgeç 

Freezer : dondurucu

Mixing bowl : karıştırma kabı 

Stove = cooker : ocak 

Baking tray : fırın tepsisi

Tablespoon : çorba kaşığı

Teaspoon : çay kaşığı

Ways of cooking : pişirme 
yöntemleri

Fry : kızartmak 

Grill : ızgarada pişirmek 

Steam : buharda pişirmek 

Roast : ateşte, fırında 
kızartmak 

Boil : haşlamak, 
kaynatmak 

Bake : fırında pişirmek 

Season : baharat katmak

Taste = flavor : tat, lezzet

Sweet : tatlı 

Sour : ekşi 

Bitter : acı 

Oily = greasy = fatty : yağlı 

Spicy : baharatlı 

Salty : tuzlu

Healthy : sağlıklı 

Delicious = tasty =
yummy : lezzetli

Unhealthy : sağlıksız 

Guest
Damga vurmak

Guest
Damga vurmak


